
Room Service de 9 h 00 à 22 h 30 
Day Room Service from 9am to 22:30pm 

Supplément Service en Chambre : 10€ 
Room Service Delivery: 10€ 

Penne “De Cecco” al dente, pulpe de tomates, tomates cerises, parmesan, basilic
Penne “De Cecco” al dente, tomato pulp, cherry tomatoes, parmesan, basil   

31€ 

Croque-Monsieur, jambon aux herbes, béchamel, Comté 
Croque-Monsieur, ham with herbs, Comté cheese, bechamel sauce 

29€ 

Club Sandwich à la volaille, œufs, salade, tomates, sauce cocktail 
Chicken Club Sandwich, eggs, salad, tomatoes, cocktail sauce

35€ 

Salade Sezz-Art, poulet Label Rouge grillé, sucrine, œufs, tomates cerises, 
parmesan, sauce César 
Sezz-Art salad, Red Label grilled chicken, lettuce, eggs, cherry tomatoes, parmesan 
Caesar dressing 

35€ 

cheese, 

Sezz Burger bœuf charolais, oignons, bacon, pickles, Comté, frites maison 
Sezz Burger Charolais beef, onions, bacon, pickles, Comté cheese, home-made French 

37€ 
fries 

Traditionnelle crème caramel à la vanille de Madagascar 
Madagascar vanilla traditional caramel cream 

21€ 

Opéra chocolat, biscuit Joconde, ganache café 
Chocolate Opera, sponge cake, ganache coffee 

22€ 

Assiettes de fromages d’ici et d’autres régions de France 
Cheese platter from Provence and other regions in France 

31€ 

Les prix sont nets et le service compris - Tableau des allergènes à votre disposition sur demande 
Origines des viandes – France/Union Européenne – Lieux d’abattage – France/Union Européenne Origines des poissons - Sauvages et Élevages de Méditerranée et d’Atlantique 

Service and taxes included - Allergens list available on demand 
Meat origin – France/ European Union - Slaughtered in France/ European Union Fish origins - Wild and farmed Mediterranean and Atlantic fish

 Végétarien / Vegetarian 



Room Service de Nuit de 22 h 30 à 9 h 00 
Night Room Service from 10.30pm to 9am 

Supplément Service en Chambre : 10€ 
Room Service Delivery: 10€ 

Rillettes de saumon de la Maison Petrossian, toasts de seigle 
Maison Petrossian salmon rillettes, rye toasts 

28€ 

Penne “De Cecco” al dente, pulpe de tomates, tomates cerises, parmesan, basilic
Penne "De Cecco" al dente, tomato pulp, cherry tomatoes, parmesan, basil

29€ 

Sauté de volaille aux champignons, crème de moutarde en grains 
Sauté of poultry with mushrooms, grainy mustard cream 

41€ 

Caviar d’aubergines grillées aux herbes et citron confit, pain grillé 
Grilled eggplants caviar, with herbs and preserved lemon, toasted bread 

26€ 

Traditionnel club sandwich à la volaille, œufs, tomates, sauce cocktail 
Classic chicken club sandwich with eggs, tomatoes, cocktail sauce 

35€ 

Opéra chocolat, biscuit Joconde, ganache café 
Chocolate Opera, sponge cake, ganache coffee 

22€ 

Assiette de fruits frais de saison 
Seasonal fresh fruits plate

22€ 

Traditionnelle crème caramel à la vanille de Madagascar 
Madagascar vanilla traditional caramel cream 

21€ 

Les prix sont nets et le service compris - Tableau des allergènes à votre disposition sur demande 
Origines des viandes – France/Union Européenne – Lieux d’abattage – France/Union Européenne Origines des poissons - Sauvages et Élevages de Méditerranée et d’Atlantique 

Service and taxes included - Allergens list available on demand 
Meat origin – France/ European Union - Slaughtered in France/ European Union Fish origins - Wild and farmed Mediterranean and Atlantic fish

 Végétarien / Vegetarian 

Assiette de saumon fumé de la Maison Petrossian, citron, toast de seigle 
Smoked salmon plate from Maison Petrossian, lemon, rye toast 

47€ 

Assiettes de fromages d’ici et d’autres régions de France 
Cheese platter from Provence and other regions in France 

31€ 


