
PRIX EN EUROS TTC · SERVICE COMPRIS

BOISSONS CHAUDES 
CAFÉ

Espresso / Allongé� 2.5

Café crème� 2.8

Latte / Cappuccino� 4.5

Latte à la chicorée Leroux� 4.5

Chocolat chaud� 4.5

Chai latte UNAMI� 5

 THÉS VERTS�� 5

Sencha Bio 

Love me doux Bio
Thé vert bio, citron, gingembre, racine de réglisse, menthe poivrée, poivre noir

L’écume des fleurs
Thé vert jasmin, thé blanc, boutons et pétales de roses, fleurs de mauve

Thé vert à la menthe

THÉS NOIRS� 5

Le sourire du sage
Thé Noir & Wulong, amande, arômes naturels de fleur d’oranger & de chocolat-noisette

Les neufs muses et Apollon
Thé noir & vert, rose, bleuet, carthame & tournesol, baies sauvages et abricot

English Breakfast Bio

Earlgrey Classique Bio

Le petit prince Bio
Thé noir d’Assam, écorces de bergamote, citron & orange, fleur de bleuet

SANS THÉINE� 5

Rooibos cannelle-orange Bio 
Rooibos, cannelle, écorces d’orange, cardamome, clous de girofle, poivre noir

Le lapin sur la lune Bio
Pommes, fleurs d’hibiscus, citronnelle,écorces d’orange, fraises

Machu Picchu 
Verveine, églantier, citronnelle, écorces d’orange, pétales de jasmin,  
de rose et de souci

La nuit je dors 
Camomille, mélisse, oranger bigaradier & zestes d’orange douce

Be Relax
Fenouil, cannelle, gingembre, réglisse, citronnelle, poivre noir, menthe poivrée,  
clous de girofle & persil

CAFÉ MUDA 

Les cafés MUDA proposent  
un café de saison, assurance  
d’une fraîcheur aromatique 

optimale, en circuit court  
afin de limiter au maximum  

les intermédiaires  
pour vous garantir un café  

de qualité, à prix juste  
et éco-responsable  

« de la cerise à la tasse ».

CHICORÉE LEROUX

Depuis plus de 165 ans,  
Chicorée Leroux propose  

de la chicorée 100% française, 
& de qualité  

grâce à un savoir-faire unique 
pour des boissons 

réconfortantes sans caféïne ! 

THÉ UNAMI 

UNAMI est une maison de thé 
privilégiant des produits issus  
de l’agriculture biologique,  

de petites productions,  
souvent artisanales,  

dont la traçabilité et la qualité 
est garantie. 
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BOISSONS FRAÎCHES 
Eau de Lille · 70 cl � À volonté
Filtrée, osmosée et revitalisée 

Eau gazeuse de Lille · 70 cl � 2.5
Filtrée, osmosée et revitalisée

Café glacé · 20 cl � 4.5

Coca Cola · 33cl� 4

Coca Cola Zero · 33cl� 4

Limonade La Gosse · 25cl� 4

Soda Framboise La Gosse · 25cl� 4

Limonade Ptit Quinquin Pom-Rhub · 33cl� 4.5

Jus d’orange pressé · 25 cl� 4.5

	 12 CL� CARAFE 1 L

Thé glacé maison infusé à froid UNAMI	 4.5� 15

Citronnade maison	 4.5� 15
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VINS 
BLANC SEC	 12 CL� 75 CL

Domaine Terre de Grès – Cuvée Demoiselles Blanches	 8� 45
Chardonnay, VDF
Vin blanc de l’Artois dans le département du Pas-de-Calais  
Jolie tension qui laisse une sensation de fraîcheur et de légèreté

Domaine Marc Plouzeau, AOP Chinon – Cuvée Rive gauche Vive le Chenin !	 6� 30
Chenin (Loire)
Frais et fruité avec une pointe d’agrumes

BLANC DOUX	 12 CL� 75 CL

Domaine Matignon, AOP Coteaux du Layon – Cuvée Haute Pièce	 8� 43 
Chenin (Loire)
Belle intensité aromatique sur le fruit blanc et le miel

Domaine Séailles – AOP Côtes de Gascogne – Cuvée L’Orféo	 5� 28
Gros et Petit Manseng (Sud-Ouest)
Une gourmandise sur le fruit exotique comme l’ananas

ROUGE	 12 CL� 75 CL

Domaine La Cour Bérénice –  Cuvée Demoiselles Pinot	 10� 55
Pinot Noir, VDF
Rouge du département de la Somme, clair, très léger et sur les petits fruits rouges frais

Domaine Rouge Garance, AOP Côtes du Rhône Villages – Cuvée Rouge Garance	 6� 30 
Syrah, Grenache noir (Vallée du Rhône) 
Du fruits noirs et de la violette, gourmand et puissant avec des notes épicées et poivrées

Château Julia – AOP Haut-Médoc	 8� 43 
Merlot, Cabernet Sauvignon (Bordeaux)
Un équilibre entre un fruit confit et une belle structure tannique

ROSÉ	 12 CL� 75 CL

Château La Martinette – AOP Côtes de Provence 	 7� 37 
Cinsault, Syrah, Rolle, Grenache noir (Provence)
Élégant et équilibré, finale tout en fraîcheur

Château Mangot – AOP Bordeaux – Cuvée M 	 6� 30  
Merlot (Bordeaux)
Pureté et finesse du fruit, belle tension

CHAMPAGNE	 12 CL� 75 CL

Domaine Arnaud Moreau – AOP Champagne – Cuvée Tradition Brut	 12 � 75  
Pinot noir, Chardonnay (Champagne)
Un Grand Cru situé à Bouzy, la bulle est fine et le fruit sur l’agrume

PÉTILLANT	 12 CL� 75 CL

Domaine du Jeune Bois, VDF – Cuvée Trinité extra brut	 8 � 50  
Chardonnay, Pinot noir, Pinot Meunier (Haut-de-France) 
Vin effervescent du du département du Nord, à quelques kilomètres de Lille 
Bulle onctueuse et équilibrée entre la tension du chardonnay et le fruité des pinots
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COCKTAILS 
Cocktails du moment à retrouver sur l’ardoise� 12

BIÈRES 
PRESSION	 25 CL� 50 CL

Brasserie Motte-Cordonnier · René · 6°	 5� 7 
Arômes maltés (pain) accompagnés de note de levure 
Bel équilibre entre malt et houblons, avec une légère amertume  
en fin de bouche

Brasserie Cambier · Mongy IPA blonde · 6,8°	 5.5� 8 
Blonde dorée à l’amertume franche, une longueur en bouche 
exceptionnelle. Son nez très fin et délicat est à la fois floral et épicé.

Abbaye de Vaucelles · Abbaye	 5.5� 8
Bière très désaltérante, délicate amertume en fin de bouche 
Un coté floral rafraichissant qui invite à la dégustation 
Robe blonde avec un léger trouble naturel  
et des bulles homogènes fines

BOUTEILLE� 33 CL

BRASSERIE MOTTE-CORDONNIER

Bière de famille · Ambrée – 7° � 6

Camille · IPA Blanche – 4.5°� 6

Émile · Blonde Triple – 9° � 6 

La Lea · Pale Ale – 5°� 6

Louis Blonde · Sans Alcool – 0.0° � 5.5

BRASSERIE ST BERNARDUS 
Fondée en 1946 et reconnue pour ses bières artisanales de haute qualité  
et son savoir-faire traditionnel, cette brasserie est devenue  
une référence incontournable.

Saint Bernardus · Blonde · 8°� 6
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BRASSERIE 
MOTTE-CORDONNIER

Fondée en 1650, elle a traversé 
les siècles avant de cesser  

son activité dans les années 70. 
Relancée par la famille, Henri, 
héritier de la 10e génération, 
rend hommage à son aïeul 

René, qui avait déjà redonné 
vie à la brasserie après  

la Première Guerre mondiale. 
Cette renaissance se reflète 
dans une gamme de bières 

aux prénoms familiaux. 

BRASSERIE CAMBIER

Située à Croix à proximité  
de Lille dans le Nord,  

la brasserie urbaine Cambier  
a pour vocation  

de réintroduire la fabrication  
de la bière au plus près  

des consommateurs.  

ABBAYE DE VAUCELLES 

Faisant renaître la tradition 
brassicole monastique  

datant du XIIe siècle, c’est dans 
l’ancienne ferme  

des moines qu’a été réimplanté 
la brasserie de Vaucelles  

avec une salle de brassage 
moderne et flambant neuve. 


