


N O U S  A V O N S  F A I T  L E  C H O I X  D E  T R A V A I L L E R  E X C L U S I V E M E N T  A V E C  D E S
P R O D U I T S  L O C A U X ,  S O I G N E U S E M E N T  S É L E C T I O N N É S  A U P R È S  D E
P R O D U C T E U R S  D E  N O T R E  R É G I O N .

T O U T E S  N O S  V I A N D E S  S O N T  D ’ O R I G I N E  F R A N Ç A I S E ,  D A N S  L E  R E S P E C T  D E S
F I L I È R E S  E T  D U  S A V O I R - F A I R E  A G R I C O L E .

E N  C U I S I N E ,  N O U S  P L A Ç O N S  L ’ É C O - R E S P O N S A B I L I T É  A U  C O E U R  D E  N O S
P R A T I Q U E S :  S A I S O N N A L I T É ,  L I M I T A T I O N  D U  G A S P I L L A G E  E T  V A L O R I S A T I O N
D E  C H A Q U E  P R O D U I T  G U I D E N T  N O T R E  F A Ç O N  D E  C U I S I N E R .

P A R C E  Q U E  B I E N  M A N G E R ,  P O U R  N O U S ,  C ’ E S T  A U S S I  C O N S O M M E R  D E
M A N I È R E  C O N S C I E N T E  E T  R E S P O N S A B L E .
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P L A T S
 

E N T R É E S
 

 

D E S S E R T S

 

M e n u  d e s  A r m a t e u r s  5 7 €

ENTREMET AUX SAVEURS DU CAMBODGE

TIRAMISU MALOUIN
 

MI-CUIT AU CHOCOLAT

SALADE AUX NOIX DE SAINT-JACQUES
S a i n t - J a c q u e s  p o ê l é e s  e t  c r u d i t é s  

L e s  D o u é s  D o m a i n e  G o i c h o t ,  

ÉMINCÉ DE BOEUF AUX SAVEURS DE PHNOM PENH

A O P  S a i n t - E s t è p h e  2 0 2 0 ,  1 6 €  l e  v e r r e

FOIE GRAS DE CANARD

QUEUE DE LANGOUSTE À LA FLEUR DE LYS

     AGNEAU PRÉ SALÉ AU MIEL ET AU CURRY
A g n e a u  m i j o t é ,  p o m m e s  d e  t e r r e  r ô t i e s  e t  l é g u m e s
A O P  C o r n a s  t e r r e s  B r û l é e s  2 0 2 1 ,  1 8 €  l e  v e r r e

BROCHETTES DE BOEUF MARINÉES À LA CITRONNELLE
 

SUPPLÉMENT FROMAGES (+12€) - LA BELLE FROMAGERIE

F o i e  g r a s  a r t i s a n a l ,

P o m m e s  d e  t e r r e  r ô t i e s  e t

c o n f i t  d e  f i g u e s  e t
 

l é g u m e s

t o a s t s

À  l a  c r è m e  l o c a l e ,  s a v e u r  m a n g u e  o u  f r a m b o i s e

7 0 %  d e  c a c a o ,  a v e c   s a  g l a c e  a u x  g r a î n e s  d e  s a r r a z i n

Q u e u e  d e  l a n g o u s t e  A t l a n t i q u e  N o r d  d é c o r t i q u é e ,  l é g u m e s  e t  
p a r f u m é e  à  l a  c r è m e  l o c a l e  e t  à  l a  f l e u r  d e  l y s

F i n e s  t r a n c h e s  d e  b o e u f  m a r i n é e s  a u x  é p i c e s  d u  C a m b o d g e

A O P  M e r c u r e y  2 0 2 1 ,

A O P  C ô t e a u x  d u  L a y o n  2 0 2 0 ,  1 3 €  l e  v e r r e

A O P  G e v r e y  C h a m b e r t i n  2 0 2 1 ,  2 4 €  l e  v e r r e

A O P  P e s s a c  L e o g n a n  G r a n d  c r u  c l a s s é  2 0 1 9 ,  1 7 €  l e  v e r r e

P o u i l l y - F u i s s é  2 0 2 1 ,  1 e r  C r u  D o m a i n e  J  B u r r i e r ,  B o u r g o g n e ,  2 4 €  l e  v e r r e

1 8 €  l e  v e r r e  

B i s c u i t  a u  t h é  v e r t  à  l a  m a n g u e ,  p a s s i o n  e t  a u  y u z u



P L A T S
 

E N T R É E S
,

LA SALADE TERRE-MER 

 

 

M e n u  d u  C h â t e a u  4 1 €

 

 

CASSOLETTE DE NOIX DE SAINT-JACQUES
 

FILET DE BAR GRILLÉ
 

A O P  S a n c e r r e  2 0 2 4 ,  1 3 €  l e  v e r r e

PIÈCE DE BOEUF MARINÉE
 

A O P  C h a b l i s  1 e r  C r u  2 0 2 3 ,  1 6 €  l e  v e r r e

CROUSTILLANTS DU CHÂTEAU
 é p i c e s  e t  

A O P  S a i n t - E m i l i o n  g r a n d  c r u  2 0 1 9 ,  1 4 €  l e  v e r r e

ROULEAUX DE PRINTEMPS DU COLOMBIER
 

SUPPLÉMENT FROMAGES (+12€) - LA BELLE FROMAGERIE
 

S a u c e  à  l a  c r è m e  d e  B r e t a g n e ,

S t - J a c q u e s  p o ê l é e s ,  n a g e  à  l a  c r è m e  d e  s a t é ,  l é g u m e s  e t  r i z  p a r f u m é

F e u i l l e  d e  b r i c k ,  p o r c  d e  B r e t a g n e ,

M a r i n a d e  à  l a  s a u c e  d ’ h u i t r e s ,  p o m m e s  d e  t e r r e  r ô t i e s  e t  l é g u m e s
 

E m i n c é  d e  p o u l e t ,  c h a i r  d e  c r a b e  e t  c r u d i t é s

l é g u m e s

r i z  p a r f u m é  e t  l é g u m e s

R o u l e a u x  f e u i l l e  d e  r i z ,  n o u i l l e s  d e  s a r r a z i n  a v e c  c r e v e t t e s ,  
p o u l e t  e t  c r u d i t é s  p o u r  l ’ u n  e t  s a u m o n  e t  c r u d i t é s  p o u r  l ’ a u t r e

 

A O P  P a u i l l a c  2 0 2 0 ,  2 4 €  l e  v e r r e

M o n t a g n y  C h â t e a u  d e  l a  G u i c h e  2 0 2 3 ,  1 5 €  l e  v e r r e

P e s s a c - L e o g n a n  2 0 2 2  G r a n d  c r u  c l a s s é  C h â t e a u  C a r b o n n i e u x ,  2 2 €  l e  v e r r e

A O P  P e s s a c  L e o g n a n  G r a n d  c r u  c l a s s é  2 0 1 9 ,  1 7 €  l e  v e r r e

D E S S E R T S
ENTREMET AUX SAVEURS DU CAMBODGE

TIRAMISU MALOUIN

MI-CUIT AU CHOCOLAT

À  l a  c r è m e  l o c a l e , s a v e u r  m a n g u e  o u  f r a m b o i s e

7 0 %  d e  c a c a o  a v e c  s a  g l a c e  a u x  g r a î n e s  d e  s a r r a z i n

B i s c u i t  a u  t h é  v e r t  à  l a  m a n g u e ,  p a s s i o n  e t  a u  y u z u



 

P L A T S
 

E N T R É E S

 

 

ROULEAUX DE CRUDITES

 

 

 

 CROUSTILLANTS VÉGÉTARIENS

 

POÊLÉE DE LÉGUMES ACCOMPAGNÉE DE RIZ

 NOUILLES SAUTÉES AVEC SES LÉGUMES FRAIS

 

SUPPLÉMENT FROMAGES (+12€) - LA BELLE FROMAGERIE

 

2  R o u l e a u x ,

F e u i l l e  d e  b r i c k  a u x

 

l é g u m e s  e t  é p i c e s
 

U d o n  à  l a  f a r i n e  d e  b l é  a u x  l é g u m e s  e t  é p i c e s
A O P  C h â t e a u n e u f  d u  P a p e  2 0 2 1 ,  1 5 €  l e  v e r r e

f e u i l l e  d e  r i z ,  n o u i l l e s  d e  s a r r a z i n  e t  c r u d i t é s

M e n u  V é g é t a r i e n  3 1 €

A O P  M o n t a g n y  2 0 2 3 , 1 5 €  l e  v e r r e

A O P  S a i n t - E m i l i o n  G r a n d  c r u  2 0 1 9 ,  1 4 €  l e  v e r r e

A O P  P e s s a c - L e o g n a n  2 0 1 9  G r a n d  c r u  c l a s s é ,  1 7 €  l e  v e r r e

A O P  P e s s a c  L e o g n a n  G r a n d  c r u  c l a s s é  2 0 1 8 ,  1 7 €  l e  v e r r e

D E S S E R T S
ENTREMET AUX SAVEURS DU CAMBODGE

TIRAMISU MALOUIN

MI-CUIT AU CHOCOLAT

À  l a  c r è m e  l o c a l e , s a v e u r  m a n g u e  o u  f r a m b o i s e

7 0 %  d e  c a c a o  a v e c  s a  g l a c e  a u x  g r a î n e s  d e  s a r r a z i n

B i s c u i t  a u  t h é  v e r t  à  l a  m a n g u e ,  p a s s i o n  e t  a u  y u z u




	NOUS AVONS FAIT LE CHOIX DE TRAVAILLER EXCLUSIVEMENT AVEC DES PRODUITS LOCAUX, SOIGNEUSEMENT SÉLECTIONNÉS AUPRÈS DE PRODUCTEURS DE NOTRE RÉGION.
	TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANÇAISE, DANS LE RESPECT DES FILIÈRES ET DU SAVOIR-FAIRE AGRICOLE.
	EN CUISINE, NOUS PLAÇONS L’ÉCO-RESPONSABILITÉ AU COEUR DE NOS PRATIQUES: SAISONNALITÉ, LIMITATION DU GASPILLAGE ET VALORISATION DE CHAQUE PRODUIT GUIDENT NOTRE FAÇON DE CUISINER.
	PARCE QUE BIEN MANGER, POUR NOUS, C’EST AUSSI CONSOMMER DE MANIÈRE CONSCIENTE ET RESPONSABLE.
	ENTRÉES
	FOIE GRAS DE CANARD

	PLATS

	Menu des Armateurs 57€
	SALADE AUX NOIX DE SAINT-JACQUES
	ÉMINCÉ DE BOEUF AUX SAVEURS DE PHNOM PENH
	QUEUE DE LANGOUSTE À LA FLEUR DE LYS
	BROCHETTES DE BOEUF MARINÉES À LA CITRONNELLE
	SUPPLÉMENT FROMAGES (+12€) - LA BELLE FROMAGERIE
	DESSERTS
	ENTREMET AUX SAVEURS DU CAMBODGE
	TIRAMISU MALOUIN
	MI-CUIT AU CHOCOLAT

	PLATS
	Sauce à la crème de Bretagne,


	Menu du Château 41€
	ENTRÉES , LA SALADE TERRE-MER
	Emincé de poulet, chair de crabe et crudités
	AOP Chablis 1er Cru 2023, 16€ le verre
	CROUSTILLANTS DU CHÂTEAU
	Feuille de brick, porc de Bretagne,
	épices et
	légumes
	AOP Saint-Emilion grand cru 2019, 14€ le verre

	ROULEAUX DE PRINTEMPS DU COLOMBIER
	Rouleaux feuille de riz, nouilles de sarrazin avec crevettes,  poulet et crudités pour l’un et saumon et crudités pour l’autre
	Montagny Château de la Guiche 2023, 15€ le verre

	CASSOLETTE DE NOIX DE SAINT-JACQUES
	St-Jacques poêlées, nage à la crème de saté, légumes et riz parfumé

	FILET DE BAR GRILLÉ
	riz parfumé et légumes
	AOP Sancerre 2024, 13€ le verre

	PIÈCE DE BOEUF MARINÉE
	Marinade à la sauce d’huitres, pommes de terre rôties et légumes
	AOP Pauillac 2020, 24€ le verre

	SUPPLÉMENT FROMAGES (+12€) - LA BELLE FROMAGERIE
	AOP Pessac Leognan Grand cru classé 2019, 17€ le verre


	DESSERTS
	ENTREMET AUX SAVEURS DU CAMBODGE
	Biscuit au thé vert à la mangue, passion et au yuzu

	TIRAMISU MALOUIN
	À la crème locale,saveur mangue ou framboise

	MI-CUIT AU CHOCOLAT
	70% de cacao avec sa glace aux graînes de sarrazin


	ENTRÉES
	PLATS
	DESSERTS

	Menu Végétarien 31€
	ROULEAUX DE CRUDITES
	CROUSTILLANTS VÉGÉTARIENS
	POÊLÉE DE LÉGUMES ACCOMPAGNÉE DE RIZ
	NOUILLES SAUTÉES AVEC SES LÉGUMES FRAIS
	SUPPLÉMENT FROMAGES (+12€) - LA BELLE FROMAGERIE
	ENTREMET AUX SAVEURS DU CAMBODGE
	TIRAMISU MALOUIN
	MI-CUIT AU CHOCOLAT


