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Assiettes a partager
ou pas...

Caviar d’aubergine maison + 12
Howmous maison = 10
Gouda truffé en chiffonnade + 12
Comté affiné 24 mois - 15
Jabécou roti, miel, thym citron - 13
Jamembenrt voti, miel, thym, vin blanc - 21
Burrata des Pouilles (300¢g) - 16
Légumes de saison rotis = 18
Mortadelle pistache - 14
Jambon blanc - 12
Cecina de baeuf Angus Wagyu — Casalba - 24
Jambon Etiqueta Negra maturé 40 mois - 28
Caviar 30gr Oscietra Grand Cru = 110
Belles tranches de saumon fumé d’Ecosse + 32
Foie gras - 29
Croque-Monsieur truffé - 18
Frites ou Salade - 6

Sucré

Mousse au chocolat, huile dolive, flewr de sel + 12
Creme brulée, vanille d’Ouganda + 12
Fruits de saison + 12
Glaces & Sorbets — Pedone - 10
Espresso Martini » 15
Coupe Colonel - 18

Un dessert a boire,
demandez notre carte des cocktails

Prix nets — Service compris
Informations sur les allergeénes disponibles sur demande



