
Déjeuner



Entrées…

Carpaccio de tomates, vinaigrette & basilic    13

Œufs mimosa    12

Carpaccio de bœuf, pesto, câpres & copeaux de parmesan    14

Carpaccio de poisson selon arrivage, éclats de pistache    15

Plats…

Saumon au zaatar, légumes de saison    24

Suprême de volaille, purée maison    23

Burger signature, frites    22

Salade César    21

Croque-monsieur truffé, frites    22

Ravioles de Royan    23

Accompagnements…    6

Frites 
Purée maison 

Sucrine 
Poêlée de légumes

Prix nets – Service compris
Informations sur les allergènes disponibles sur demande



Une trace de mystère, 
un souffle de lumière, un lieu pour les sens.…

Desserts…

Mousse au chocolat, huile d’olive, fleur de sel    13

Crème brulée, vanille d’Ouganda    12

Assiette de fruits de saison    12

Glaces & Sorbets (1 boule / 2 boules)    6 / 11

Café gourmand    11

Prix nets – Service compris
Informations sur les allergènes disponibles sur demande

Entrée + Plat 
ou Plat + Dessert    32

Entrée + Plat + Dessert 
44



Sucré

Mousse au chocolat, huile d’olive, fleur de sel    13

Crème brulée, vanille d’Ouganda    12

Assiette de fruits de saison    12

Glaces & Sorbets (1 boule / 2 boules)    6 / 11

Café gourmand    11

Espresso Martini    15

Coupe Colonel    18

Un dessert à boire, 
demandez notre carte des cocktails

Prix nets – Service compris
Informations sur les allergènes disponibles sur demande

Assiettes à partager 
ou pas…

Caviar d’aubergine maison    12

Houmous maison    10

Gouda truffé en chiffonnade    12

Comté affiné 24 mois    17

Camembert rôti, miel, thym, vin blanc    21

Burrata des Pouilles (300 g)    19

Légumes de saison rôtis    18

Jambon blanc    12

Cecina de bœuf Angus Wagyu – Casalba    26

Caviar 30gr Oscietra Grand Cru    110

Belles tranches de saumon fumé    28

Foie gras    29

Croque-Monsieur truffé    18

Frites ou Salade    6

Dîner


