
ENTRÉE S 

la frisée aux lardons, croûtons dorés... 24€  

bouillon vert détox, lentilles & gingembre... 21€ 
dim sum aux crevettes 5 pièces... 22€ 

raviolis japonais aux légumes 5 pièces... 22€  

artichaut & vinaigrette... 23€  

le célèbre foie gras du bar «la croix rouge» ... 54€ 

très gros escargots de bourgogne, beurre persillé 6 pièces... 24€  
salade d'artichaut «petit violet», fenouil & copeaux de parmesan... 26€ 

betterave & avocat en carpaccio, vinaigrette... 25€   

salade de champignons de paris, huile d'olive, citron & parmesan... 26€ 

carpaccio de langoustine, fleur de sel, huile d'olive & citron... 32€ 
avocat & chair de crabe relevée... 31€  

huîtres gillardeau n°3, 6 pièces... 55€ 
carpaccio de bar & poutargue selon votre goût... 35€   

 

 PLATS 

saint-jacques rôties françaises, beurre blanc & chimichurri de coriandre thaï... 49€ 
paccheri aux morilles du château voltaire... 43€  

omelette blanche façon paillarde... 29€ 

tartare de bŒŒuf château voltaire... 36€ 

carré d'agneau & son jus... 46€ 

escalope de veau «al limone»... 41€  

boeuf carottes traditionnel... 42€ 

la paillarde de volaille & ses beaux légumes verts... 43€ 

escalope de veau milanaise, sauce pomodoro & parmesan... 46€  
«château filet», sauce au poivre de kampot... 56€  

saumon vapeur, citron ... 43€ 

tartare de thon rouge, avocat & sauce ponzu... 39€ 

loup de mer de méditerranée vapeur & son bouillon détox... 48€

ACCOMPAGNEMENTS 
écrasé de pommes de terre au beurre... 11€     

épinards... 13€   salade verte... 13€    broccolini... 14€ 

frites château voltaire... 11€    
petits pois à la française avec ou sans bacon... 14€

DE S SERTS 
fruit du moment... 19€  

dame blanche, glace vanille, chantilly, sauce chocolat & amandes effilées... 20€  

fraise melba, glace vanille, chantilly, fraises & amandes effilées... 20€  

bol de fraises, sucre glace & chantilly... 24€  

crêpes suzette flambées... 26€ 

profiteroles, glace vanille, sauce chocolat & amandes effilées... 28€ 

crème brûlée, vanille de madagascar... 22€  

mousse au chocolat à partager ou pas... 28€  

pavlova aux fruits de saison à partager ou pas... 42€  

Prix nets en euros, taxes et services compris
Origine des viandes et produits allergènes, consultez l’information disponible à l’accueil du restaurant


