
CHÂTEAU VOLTAIRE
	  petit-déjeuner
          breakfast menu
		      en semaine de 7h00 à 10h30
			          le dimanche de 7h00 à 11h00

55-57, rue Saint-Roch 
Paris Premier

tél. +33 (0)1 53 45 91 00

PE TIT DEJ EUNER 
«PARISIEN»

“Parisien” Breakfast

27 euros

jus de fruit frais du jour  �Fresh fruit juice of the day

boisson chaude  �Hot drink

croissant, pain au chocolat, baguette  �Croissant, Chocolate bread, Baguette

miel et confitures maison �Honey and homemade jams

*

PE TIT DEJ EUNER 
«CHÂTEAU  VOLTAIRE»

“Château Voltaire” Breakfast

49 euros

jus de fruit frais du jour  �Fresh fruit juice of the day

boisson chaude  �Hot drink

croissant, pain au chocolat, baguette  �Croissant, Chocolate bread, Baguette

miel et confitures maison  �Honey and homemade jams

un choix « Œufs » et un choix « fruits, yaourts ou assiettes » à la 
carte (extra 8€ pour l’œuf bénédicte et le saumon fumé)  �One dish “eggs” 
and one dish “fruits, yoghurts or plates” to choose from à la carte (8€ extra for the Benedict 
egg and the smoked salmon)



À LA CARTE 
À la carte

Merci de choisir un «Œufs» ainsi qu’un «Fruits, Yaourts ou Assiettes»  
pour compléter votre petit-déjeuner Voltaire.  

Please choose one dish from “Eggs” and one dish from “Fruits, Yoghurts or Plates”  
to complete your Voltaire breakfast

ŒUFS
Eggs

œufs brouillés nature Scrambled eggs naure  �17€
œufs au plat 2 pièces Fried eggs 2 pieces  �16€
œuf bénédicte sauce hollandaise, english muffin (saumon ou bacon)  

	 Benedict egg, Hollandaise sauce, English muffin (Salmon or Bacon)  � 25€
œufs à la coque 2 pièces Soft-boiled eggs 2 pieces  � 16€
œufs durs 2 pièces Hard-boiled eggs 2 pieces  � 16€
omelette roulée Rolled omelet � 17€
garniture : jambon, fromage, saumon, bacon, herbes 

	 Filling : Ham, Cheese, Salmon, Bacon, Vegetables � 6€
	 supplément caviar Extra caviar  � 35€

FRUITS 
Fruits

fruit découpé du moment 
Fresh sliced fruit of the moment � 8€ 
bol de fruits rouges 
Bowl of red fruits �16€ 
chia pudding, granola et fruits 
du moment Chia Pudding, Granola  
and fruit of the moment �16€

YAOURTS 

Yoghurts

nature Plain  7€

nature maigre Plain 0% fat  7€

fraises Strawberries  7€

pêches Peaches  7€

pain perdu French Toast   14€ 
fruits de saison & caramel

Fresh fruits  & Caramel

pancakes   14€ 
sirop d’érable

Maple syrup

ASSIETTES
Plates

assiette de saumon fume d’écosse Plate of scottish smoked salmon  �24€ 
toast avocat Avocado toast (oeuf poché poached egg +8€) � 16€ 
assiette de jambon blanc Plate of ham  � 14€ 
assiette de fromage Plate of cheese  � 14€

assortiment de pain & viennoiseries Bakery basket   12€

JUS DE FRUITS
Fresh fruits juice

jus d’orange Orange juice   9€ � jus detox Detox juice   11€ 

jus de pamplemousse Grapefruit juice   11€ 

BOISSONS CHAUDES
Hot drinks

THÉS & INFUSIONS BIO
Organic teas & infusions

LAITS
Milk

lait chaud ou froid Hot or cold milk  �6€
lait de soja chaud ou froid Hot or cold soya milk  �6€ 

lait d’amande chaud ou froid Hot or cold almond milk  �6€
lait d’avoine chaud ou froid Hot or cold oat milk  �6€  

 

* * *

expresso Espresso  � 7€ 

café noisette Macchiato  � 9€
café allongé Americano  � 9€
café filtre Filter coffee  � 9€ 
double expresso Double Espresso  �10€ 

café au lait Latte  � 11€
cappuccino Cappuccino  � 11€
flat white Flat White  � 11€
café frappé Iced Coffee  � 11€
chocolat chaud Hot Chocolate  � 12€

THÉS NOIRS Black Teas             11€
breakfast
royal ceylan
earl grey 
darjeeling imperial

ROOIBOS 11€
nature 

THÉS VERTS Green Teas             11€
à la menthe with peppermint
à la fraise with strawberry
sencha
sencha au citron with lemon

 
INFUSIONS 11€
camomille Camomile 
verveine Verbana 
menthe poivrée Peppermint

granola ou/or muesli  16€ 

viennoiserie 1 pièce Viennoiserie 1 piece   6€


