
VOLTAIRE 
gin, citron brûlé, bergamote, citron jaune... 25€
Gin, burnt lemon, bergamot, lemon 
				     
NEGRONI 
gin, bitter, vermouth rouge, pedro ximénez... 23€ 
Gin, bitter, red vermouth, pedro ximénez 
 				     
DRY MARTINI 
vodka ou gin, vermouth dry, dirty ou non... 23€
Vodka or Gin, dry vermouth, dirty or not 
				     
MARGARITA 
tequila, triple sec, citron vert... 23€
Tequila, triple sec, lime 
						       
BELLINI							        
champagne, pêche de vigne... 23€
Champagne, vineyard peach

LES COCKTAILS DE LA COQUILLE D'OR COCKTAILS FROM OUR BAR 
à partir de 17h30 from 5.30pm

LA CARTE

Tous nos vins sont AOP/AOC, sauf mentions IGP/VDP & VDF / All our wines are AOP/AOC, excepted IGP/VDP & VDF
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération / Alcohol abuse is harmful to your health, drink responsibly

Prix nets en Euros, taxes et service compris / Net prices in EurosLes chèques ne sont pas acceptés / Cheques are not accepted



ENTRÉE S S TA RT E RS

la frisée aux lardons, croûtons dorés... 24€  
Frisée salad, bacon & croutons 

dim sum aux crevettes 5 pièces... 22€ 
Shrimp dim sum 5 pieces 

raviolis japonais aux légumes 5 pièces... 22€ 
Japanese vegetable raviolis 5 pieces 

salade de tomates, pêches jaunes, basilic & vinaigrette... 26€   
Tomato salad, yellow peach, basil & vinaigrette 

salade d'artichaut «petit violet», fenouil & copeaux de parmesan... 26€ 
“Petit violet”  artichoke salad, fennel & parmigiano 

notre foie gras fait maison... 43€ 
Our homemade foie gras 

très gros escargots de bourgogne, beurre persillé 6 pièces... 24€  
Big burgundy snails, garlic butter 6 pieces 

salade de pastèque, feta, menthe ciselée & huile d'olive... 26€   
Watermelon salad, feta cheese, chiseled mint & olive oil 

melon & jambon «san daniele»... 28€ 
Melon & “San Daniele” ham 

salade de champignons de paris, huile d'olive, citron & parmesan... 26€ 
Paris mushroom salad, olive oil, lemon & parmigiano 

salade grecque, concombre, tomate, olives taggiasche, câpres, feta, vinaigrette  & origan... 28€ 
Greek salad, cucumber, tomato, taggiascha olives, capers, feta cheese, vinaigrette & oregano 

avocat & chair de crabe relevée... 31€  
Spiced crab & avocado 

carpaccio de bar & poutargue selon votre goût... 35€  
Sea bass carpaccio & bottarga to your liking



PLATS M A I N S

carpaccio de bŒŒuf à la vénitienne... 31€ 
Venetian beef carpaccio 

paccheri aux morilles du château voltaire ... 43€  
Château voltaire’s paccheri & morels 

tartare de bŒŒuf château voltaire... 36€ 
Château Voltaire beef tartare 

carré d'agneau & son jus... 46€ 
Rack of lamb with its juice 

escalope de veau «al limone»... 41€  
Veal escalope “al limone” 

escalope de veau milanaise, sauce pomodoro & parmesan... 46€ 
Veal milanese, pomodoro sauce & parmigiano 

la paillarde de volaille et ses beaux légumes verts... 43€ 
French poultry & green veggies 

«château filet», sauce au poivre de kampot... 56€  
“Château filet”, kampot pepper sauce 

grande salade niçoise, thon confit, ŒŒuf dur, tomates, haricots verts & anchois... 32€ 
Large niçoise salad, tuna, hard-boiled egg, tomatoes, green beans & anchovies  

saumon vapeur, citron... 43€ 
Steamed salmon, lemon  

tartare de thon rouge, avocat & sauce ponzu... 39€ 
Bluefin tuna tartare, avocado & ponzu sauce 

loup de mer de méditerranée, artichauts confits & huile d’olive... 55€ 
Mediterranean sea bass, artichokes confit & olive oil 

ACCOMPAGNEMENTS S I DE S

écrasé de pommes de terre au beurre... 11€  
Mashed potatoes with butter 

épinards... 13€ 
Spinach 

salade verte... 13€   
Green salad 

broccolini... 14€ 
Broccolini 

frites château voltaire... 11€    
Château Voltaire fries 

petits pois à la française avec ou sans bacon... 14€ 
French style peas with or without bacon



DE S SERTS

fruit du moment... 18€  
Fruit of the moment 

assiette de fruits rouges... 20€   
Red fruits plate 

bol de cerises sur glaçons... 20€  
Bowl of cherries on ice cubes 

dame blanche, glace vanille, chantilly, sauce chocolat & amandes effilées... 21€ 
Dame blanche, vanilla ice cream, whipped cream, chocolate sauce & sliced almonds 

fraise melba, glace vanille, chantilly, fraises & amandes effilées... 21€ 
Fraise melba, vanilla ice cream, whipped cream, strawberries & sliced almonds 

bol de fraises, sucre glace & chantilly... 24€ 
Bowl of strawberries, icing sugar & whipped cream 

crème brûlée, vanille de madagascar... 22€  
Crème brûlée, madagascar vanilla  

moelleux au chocolat, glace vanille ou chantilly... 24€ 
Chocolate fondant cake, vanilla ice cream or whipped cream 

mousse au chocolat à partager ou pas... 28€  
Chocolate mousse to share or not 

pavlova aux fruits de saison à partager ou pas... 42€   
Seasonal fruits pavlova to share or not

Prix nets en euros, taxes et services compris / Origine des viandes, consultez l’information disponible à l’accueil du restaurant
Produits allergènes, consultez l’information disponible à l’accueil du restaurant

Net prices in euros, taxes & services included / Meat origin, please see information available at the restaurant reception.  
Allergenic products, please see information available at the restaurant reception.


