
LA CO QUILLE  D ’OR





Inspiré par le motif emblématique du XVIe siècle  
qui orne l’un des angles de l’immeuble, La Coquille d’or s’impose 

comme le nouveau rendez-vous privilégié du quartier  
Saint-Honoré. Aussi discret (une lanterne indique son entrée depuis 
l’extérieur) que festif, ce bar à cocktails condense l’esprit chaleureux 

de Château Voltaire dans une carte mixologique de premier ordre  
à destination d’une clientèle parisienne et voyageuse.



LA CO QUILLE  D ’OR

LES COCKTAILS SIGNATURES

voltaire * Gin, Citron brûlé, Bergamote, Citron noir, Citron jaune
Gin, Burnt lemon, Bergamot, Black lime, Lemon � 25€

orient express * Whisky, Cumin, Datte, Fleur d'acacia, Oloroso

Whisky, Cumin, Date, Acacia flower, Oloroso � 26€

normand * Sassy Calvados Fine, Sarrasin, Kumquat, Coing
Sassy Calvados Fine, Buckwheat, Kumquat, Quince � 25€

charentais * Eau de vie de poire, Estragon, Poivre long, Vieux Pineau, Lait clarifié
Pear brandy, Tarragon, Long pepper, Vieux Pineau, Clarified milk � 25€

sicilienne * Rhum Brugal 1888, Pistache, Cacao, Verjus, Tonka
Brugal 1888 rum, Pistachio, Cocoa, Verjuice, Tonka beans � 25€

LES COCKTAILS CHAUDS

grog au rhum et épices
Rum Grog with Spices �23€

vin chaud agrumes et camomille
Hot Wine with Citrus and Chamomile �23€

* * *
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération / Alcohol abuse is harmful  

to your health, drink responsibly / Prix nets en Euros, taxes et service compris / Net prices in Euros 
Les chèques ne sont pas acceptés / Cheques are not accepted



 

LES COCKTAILS CLASSIQUES

bellini * Champagne, Pêche de vigne
Champagne, Vineyard peach � 23€

dry martini * Vodka ou Gin, Vermouth dry, dirty ou non
Vodka or Gin, Dry vermouth, dirty or not � 23€

margarita * Tequila (ou Mezcal +1€), Triple sec, Citron vert
Tequila (or Mezcal +1€), Triple sec, Lime � 23€

negroni * Gin (ou Mezcal +1€), Bitter, Vermouth rouge, Pedro ximénez
Gin (or Mezcal +1€), Bitter, Red vermouth, Pedro ximénez � 23€

cocktail classique � 23€

 

LES COCKTAILS SANS ALCOOL

voltaire sans alcool *  Citron noir, Citron jaune, Bergamote,  
Eau pétillante

Black lime, Lemon, Bergamote, Sparkling water � 18€

candide *  Raisin rouge, Cynorhodon, Bourgeon de pin

Red grape, Roseship, Pine bud � 18€
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SNACKING (de 17h00 à 22h30)

mini-croques monsieur 6 pièces � 9€

frites château voltaire  
Château Voltaire French Fries � 11€

raviolis japonais aux légumes  5 pièces
Japanese Vegetable Raviolis  5 pieces � 22€

dim sum aux crevettes  5 pièces  
Shrimp dim sum 5 pieces � 22€

carpaccio de bar, huile d'olive & citron
Sea bass carpaccio, olive oil & lemon � 29€

le célèbre foie gras du bar "la croix-rouge"
The famous foie gras from the bar "La Croix-Rouge" � 54€

caviar osciètre prestige, kaviari  20g
Prestige Oscietra Caviar, Kaviari   20g � 120€

sandwichs du château voltaire 
Pain de mie & mayonnaise  1 pièce / Sandwich bread & mayo 1 piece 

	 concombre 
	 Cucumber  � 8€ 

	 tomate 
	 Tomato � 8€ 

	 parisien 
	 Ham & cheese � 9€ 

	 caviar osciètre prestige, kaviari 
	 Prestige Oscietra Caviar, Kaviari  � 65€ 
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VINS  AU  VERRE

LES BLANCS 12cl

sancerre * 2023 * domaine fleuriet & fils (bio) � 18€ 
riesling * «expression» * 2023 * domaine agapé (bio) � 18€ 
chablis * 1er cru * 2024 * domaine de oliveira lecestre� 18€ 
mercurey * 2023 * château de chamirey  � 20€ 
pouilly-fuissé * «repostère» * 2023 * domaine guillot-broux� 20€

LES ROUGES 12cl

sancerre * 2023 * domaine fleuriet & fils (bio) � 16€
crozes hermitage * 2024 * domaine yann chave � 16€
bordeaux * clarendelle * 2018 * domaine clarence dillon � 16€
mercurey * 2023 * château de chamirey � 20€
saint-émilion * grand cru * 2019  * 
château vieux grand faurie � 20€

LE ROSÉ 12cl

côtes de provence * 2023 * château malherbe (bio)  � 18€

LES CHAMPAGNES 12cl

billecart-salmon * «brut réserve»   � 25€
billecart-salmon * «brut rosé»  � 30€

SANS ALCOOL 12cl

jukes * n°1 * blanc  � 12€
jukes * n°6 * rouge  � 12€
jukes * n°8 * rosé � 12€ 
french bloom * le rosé * vin effervescent (bio)  � 20€



A PÉRITIFS

LES AMERS 7cl

salers * gentiane * France 16%  � 14€
dolin * bitter * France 16%  � 14€
nardini * amaro * Italie 29%  � 16€

LES VERMOUTH ET QUINQUINA 7cl

vermouth rouge * valdespino * Espagne 15%  � 16€
vermouth blanc * la quintinye * France 16%  � 16€
vermouth extra dry * la quintinye * France 17%  � 16€
kina l’aero d’or * quinquina * Suisse 18%  � 18€

LES ANISÉS 4cl

pastis des creissauds * France 45%  � 16€
françois guy * absinthe de pontarlier igp * France 45%  � 18€

LES PORTOS 7cl

kopke * 10 ans tawny * Portugal 20%  � 18€
quinta do vesuvio * 2017 * Portugal 20%  � 22€

LES XÉRÈS 7cl

pedro ximenez * Espagne 15%  � 18€
oloroso * Espagne 19%  � 18€

MEZCAL 5cl

rosaluna * Mexique 40%  � 22€

CACHAÇA 5cl

gaya * jequitiba * Brésil 39%  � 18€

PISCO 5cl

1615 * puro quebranta * Pérou 42%  � 18€



TEQUILA 5cl

mijenta * blanco * Mexique 40%  � 23€ 
casamigos * blanco * Mexique 40%  � 23€
casa dragones * blanco * Mexique 40%  � 27€
herradura * reposado * Mexique 40%  � 29€
komos * reposado rosa * Mexique 40%  � 43€
clase azul * reposado * Mexique 40%  � 49€

GIN 5cl

l’alambic parisien dry gin * France 43,6% �20€
mare capri * Espagne 42,7% � 20€
madlord * France 47%  � 20€
tanqueray ten * Écosse 47,3%  � 22€
44°n * France 44%  � 22€
monkey 47 * Allemagne 47%  � 23€

VODKA 5cl

beluga noble * Monténégro 40%  � 20€
grey goose * France 40%  � 20€
tito’s * handmade * États-Unis 40%  � 22€

RHUM 5cl

foursquare * spiced * Barbade 37,5%  � 19€ 
clairin vaval * 2022 * Haïti 53,3%  � 21€
flor de caña * 12 ans * Nicaragua 40%  � 21€
brugal * 1888 * République Dominicaine 40%  � 21€
foursquare * vintage 2012 * Barbade 60%  � 24€ 
neisson * le rhum bio * Martinique 52,5%  � 24€



WHISKY 5cl

france
michel couvreur * cap a pie 45%  � 20€
benjamin kuentz * d’un vert printanier 45%  � 26€
michel couvreur *  
blossoming auld sherried single malt 45%  � 36€ 

écosse
scarabus * single malt tourbé Islay 46%  � 20€
miltonduff * 8 ans Speyside 46%  � 22€
the macallan double cask * 12 ans Highland 40%  � 28€
highland park * between you and i * 16 ans Islay 48%*  � 30€
the glenrothes single malt* 18 ans Speyside 43%  � 32€
the macallan double cask * 18 ans Highland 43%  � 59€

irlande
method & madness single grain 46%  � 22€

amérique du nord
sonoma * california bourbon 46%  � 22€
sonoma * california rye 46,5%  � 24€

japon 
nikka * single malt miyagikyo 45%  � 28€
hibiki * japanese harmony 43%  � 32€

ARMAGNAC ET BAS ARMAGNAC 5cl

laubade * l'occitan 41%  �20€
laubade * 21 ans 45,3%  �28€
château lacquy * carafe des siècles 43%  � 80€

CALVADOS 5cl

roger groult * 8 ans 41%  � 20€
christian drouin * 15 ans 47%  � 29€



COGNAC 5cl

villa cognac vsop grande champagne 40%  � 22€
grosperrin 10 ans bois ordinaires 48,7%  � 26€
le cognac de jean-luc 48,7%  � 32€
hennessy * x.o 40%  � 48€
camus * extra dark 40%    60€    

SAKÉ ET SHOCHU 

saké * keiryu koringosan * Japon 13% 12cl  � 20€
mujen * original shochu * Japon 35%  5cl  � 26€

EAUX DE VIE 5cl

nusbaumer * framboise 45%  � 18€
nusbaumer * mirabelle 45%  � 18€
laubade * vieille prune 42%  � 18€
poli * grappa cleopatra 40%  � 18€
nusbaumer * poire williams collection 43%  � 20€

LIQUEURS ET CRÈMES 5cl

adriatico * amaretto roasted * Italie 28%  � 18€
adriatico * amaretto bianco * Italie 16%  � 18€
nusbaumer * liqueur de bergamote 20%  � 18€
liqueur de thym de paris * France 36,5%  � 19€
mamma mia * limoncello * Italie 24% � 19€
vieux pineau des charentes * France 18% � 20€
chartreuse * jaune * France 43%  � 20€
chartreuse * verte * France 55%  � 20€
chartreuse * mof * France 45%  � 23€

BIÈRES ET CIDRES 

noam * lager * Allemagne 5,2% / 34cl  � 11€
cidre * sassy l’angélique * France 4% / 33cl  � 11€



LOUIS XIII 

rémi martin * louis xiii 2cl  �200€
rémi martin * louis xiii 4cl  �350€

FRUITS 25cl

jus d'orange  � 11€
jus de pomme  � 11€
jus de tomates rouges � 11€
nectar fraise � 11€
nectar abricot  � 11€
nectar ananas � 11€

SODAS
coca cola 25cl  � 10€
coca cola * sans sucre 25cl  � 10€
london essence * tonic 20cl  � 9€
london essence * ginger ale 20cl  � 9€
london essence * ginger beer 20cl  � 9€ 
thé glacé Iced tea  � 10€ 
limonade Lemonade � 10€

EAU 

plate ou pétillante 75cl �10€



BOISSONS CHAUDES
expresso Espresso  � 7€ 

café noisette Macchiato  � 9€ 

café allongé expresso Americano  � 9€ 
café filtre Filter coffee  � 9€
double expresso Double espresso  � 10€ 
café au lait Latte  � 11€
cappuccino Cappuccino  � 11€
flat white Flat white  �11€
café frappé Iced coffee  � 11€

chocolat chaud Hot chocolate  � 12€

thés noirs Black teas * breakfast, royal ceylan, earl grey 
& darjeling imperial  � 11€ 

rooibos nature  � 11€

thés verts Green teas * à la menthe Peppermint, à la fraise 
Strawberry, sencha, sencha au citron With lemon � 11€

infusions * camomille Camomile, verveine Verbena, menthe 
poivrée Peppermint  � 11€
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