
ENTRÉE S

dim sum aux crevettes 5 pièces... 23€ 

raviolis japonais aux légumes 5 pièces... 23€ 

salade de tomates, pêches jaunes, basilic & vinaigrette... 27€   
salade d'artichaut «petit violet», fenouil & copeaux de parmesan... 27€ 

melon & jambon «san daniele»... 29€ 

salade de pastèque, feta, huile d'olive & menthe... 27€ 

salade grecque, concombre, tomates cerises, olives taggiasche, câpres, feta, vinaigrette & origan... 29€ 

 avocat & chair de crabe relevée... 32€  

 

 PLATS
omelette blanche façon paillarde... 30€ 

tartare de bŒŒuf château voltaire... 37€ 

la paillarde de volaille et ses beaux légumes verts... 44€ 

escalope de veau milanaise, sauce pomodoro & parmesan... 47€  
«château filet», sauce au poivre de kampot... 57€  

grande salade niçoise, thon confit, tomates, ŒŒuf dur, haricots verts & anchois... 33€  

saumon vapeur, citron... 44€ 

tartare de thon rouge, avocat & sauce ponzu... 40€ 

 

ACCOMPAGNEMENTS
écrasé de pommes de terre au beurre... 11€     

salade verte... 13€    broccolini... 14€ 

frites château voltaire... 11€    
 

DE S SERTS

fruit du moment... 19€   

assiette de fruits rouges... 21€   

dame blanche, glace vanille, chantilly, sauce chocolat & amandes effilées... 22€ 

fraise melba, glace vanille, chantilly, fraises & amandes effilées... 22€  
crème brûlée, vanille de madagascar... 23€  

mousse au chocolat à partager ou pas... 29€  

 

Prix nets en euros, taxes et services compris
Origine des viandes et produits allergènes, consultez l’information disponible à l’accueil du restaurant



STARTERS

shrimp dim sum 5 pieces... 23€ 

japanese vegetable raviolis 5 pieces... 23€ 

tomato salad, yellow peach, basil & vinaigrette... 27€  
“petit violet” artichoke salad, fennel & parmigiano... 27€  

melon & “san daniele” ham... 29€ 
watermelon salad, feta cheese, olive oil & mint... 27€ 

greek salad, cucumber, cherry tomatoes, taggiascha olives, capers, feta cheese, vinaigrette & oregano... 29€ 

 spiced crab & avocado... 32€  

M A IN  COURSE S

white omelette, paillarde style... 30€ 

château voltaire beef tartare... 37€ 

french poultry & green veggies... 44€ 
veal milanese, pomodoro sauce & parmigiano... 47€ 

“château filet”, kampot pepper sauce... 57€  
niçoise salad, tuna, tomatoes, hard-boiled egg, green beans & anchovies... 33€ 

steamed salmon, lemon... 44€ 
bluefin tuna tartare, avocado & ponzu sauce... 40€ 

SIDE S
mashed potatoes with butter... 11€  
green salad... 13€    broccolini... 14€ 

château voltaire fries... 11€   
 

DE S SERTS

fruit of the moment... 19€   

red fruits plate... 21€   

dame blanche, vanilla ice cream, whipped cream, chocolate sauce & slices almonds... 22€ 

fraise melba, vanilla ice cream, whipped cream, strawberries & slices almonds... 22€  
crème brûlée, madagascar vanilla... 23€  

chocolate mousse to share or not... 29€  

Net prices in Euros / All products origins and the list of allergens are available at the welcome desk.  


